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RECOLTE - VINIFIE - ELEVE
MIS EN BOUTEILLE AU MAS DE DAUMAS GASSAC
ANIANE - FRANCE

(Cabernet Sauvignon 84% - Merlot 4%
Pinot 2% - Petit Verdot 2 % - Cabernet Franc 2%
Autres Cépages 6%

Terroir de grézes glaciaires profondes.
Micro-climat frais.
Culture biologi del
" Vinification traditionnelle.
Klevage en barrique bourguignonne.

SERVIR A 18°/19°C.

SAINT-GUILHEM-LE-DESERT CITE I’ANIANE
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MAS
DE

DAUNMAS GASSAC
RoucGE 2024

ASSEMBLAGE

Cabernet Sauvignon 84%

Merlot 4%

Pinot Noir 2%

Petit Verdot 2%

Cabernet Franc 2%

Variétés rares : 6% : Nielluccio, Montepulciano (Italie), Saperavi (Géorgie),

Carméneéere (Chili), Tempranillo (Espagne), Abouriou,
Tannat (France).

CONDITIONS CLIMATIQUES

Le millésime 2024 s'est écrit au rythme d'un printemps généreux, dont les pluies
espacées, ont offert a la vigne une réserve d'eau idéale et sereine. L'été qui suivit,
chaud mais jamais excessif, a offert au terroir de Gassac une période de maturation
tout en douceur.

Les pluies d'aoUt, puis les 105 mm tombés avant la vendange, ont parachevé cette
harmonie, guidant les raisins vers une maturité subtile et pleine de finesse. Il a fallut
alors savoir attendre, jusgu'a la fin du mois, pour cueillir une vendange a son apogée.

DEGUSTATION

A déguster jeune (dans les 3 a 4 ans) pour apprécier ses superbes arémes de fruits.
Il pourra ensuite étre apprécié a maturité (de 7 a 14 ans) ou conservé de longues
années (de 15 a 20 ans et plus) afin de révéler toutes les caractéristiques d'un grand
vin de garde.

Servir de préférence a 16-17 °C, carafé au moins 3 a 4 heures a I'avance, idéalement
dans de grands verres de type Bourgogne.

Il se marie a merveille avec les viandes rouges (tout particulierement I'agneau), le
gibier, les aubergines et tomates farcies ainsi que les fromages.

DENOMINATION : IGP Saint-Guilhem-le-Désert - Cité d’Aniane
DATE DES VENDANGES MANUELLES : 03 - 20 septembre 2024 (7 jours)

VINIFICATION :Vinification d'extraction lente, de remontage délicat et d'infusion,
longue fermentation et macération, pas de filtration

SOLS : Grezes glaciaires rouges RENDEMENT : 44 hi/ha
AGE MOYEN DES VIGNES :44ans  DEGRE D’ALCOOL :12,5 % vol.
ELEVAGE :12 415 mois en fat de chéne (barriques agées de1a 7 ans)

PH 350 ACIDITE TOTALE :355 FOLIN (RICHESSE DES TANINS) :52
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