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HAUTE VALLEE DU GASSAC

BLANC DE RAISINS BLANCS
2010
RECOLTE-VINIFIE-ELEVE
AU MAS DAUMAS GASSAC

Terrvir de griwes caleaires

Aceroché i um ¢ fort du Larsac

Miacre climat fruiel qui protrge aridis:
Ei exalte
La resmanquable comjdesit sromatique

Cultiere naturelle - 30 hectoshectare

Viogrier - Chardonnay
Mamseng - Clesin

La vendange 2010 & produit
S0 bl

On SERVIR A 10°/12°C g [35fnl

* Les informations d’encépagements
peuvent différer de la contre
étiquette.
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DATUMAS GASSAC

MILLESIME : 2010

Dénomination :
Vin de Pays de ’'Hérault.

Date des vendanges : (vendanges manuelles)
8 septembre — 14 septembre 2010 (7 jours).

Cépages :

- 29% Petit Manseng (origine des bois : Charles Hours — Béarn).

- 27% Viognier (origine des bois : Georges Vernay — Condrieu).

- 19% Chardonnay.

- 11% Chenin Blanc (origine des bois : Domaine Huet — Vouvray).

- 14% variétés rares: Marsanne, Roussanne, Petit Courbu,
Muscat Petit grain, Muscat d’Alexandrie, Gros Manseng,
Semillon (France), Fiano (Italie).

Conditions climatiques :
Un été modéré, sans brulure de chaleur et sans une goutte de pluie, qui
a fait naitre des saveurs délicieuses.

Age moyen des vignes :
27 ans.

Rendements :
35 hl/ha.

Production totale :
58.600 bouteilles.

Degrés d’alcool :
13,84% Vol.

Acidité Totale (H2504):
3,69.

Ph:
3,24.

Sucre résiduel :
6g.

SAS MOULIN DE GASSAC Haute Vallée du Gassac 34150 ANIANE/ France
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