{%} 4 juillet 2021
MAS '
MA RGION MES ENVIES

DE
DAUMAS GASSAC

VISR

MA REGION, MES ENVIES

DOSSIER

_( );y | /

L_.U}Ha l(‘
T mml

t
1)
Ll | .,,fJ'.t.J
el amts

‘-

- debond oquclqu ,- | T .
= houtcr cscl(mndh
: yart aites pourl’ cl(

UL
~ - A

-

(.ﬂ-“ MIDI de La DEREEN

L’invité, Laurent Mariotte

Histoire Quillan Saveurs Emotion
ajuréfidélité culinaire chez
au cyclisme,p.22 Jacques Mazerand, p.3o

LADEPECHE




% 4 juillet 2021

MAS
DE
DAUMAS GASSAC

MA REGION, MES ENVIES

Le dossier
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Roman Gubiert el S5 fries perpéluent la tradition famlishe - Mas de Daumas-Gasssac | Héraul
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Déqustation
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Historiques comme la blanquette de Limoux ou

le Gaillac perlé, innovants a limage des créations l‘:!aﬁ de Daumas-Gasssac:
héraultaises ou aveyronnaises, |'Occitanie produit l'incontournable
de bien belles bulles. Dégustation dans une région Rosé Frizant

en pleine effervescence !

Mas de Daumas-Gasssac | Hérault
-

=i on évogue scuvent de "propriétés fa-
miliales” dans ke monde du vin, la genése
du Mas de Daumas-Gassac est différente
de celles dont on entend la plupart du
temps parler. Roman Guibert, un des
actuels propriétaires, précise :« Cestun
domaine qui a 45 ans et ce qui est beau
dans son histoire, c’est qu'il a ¢t¢ au deépart
un projet de vie pour mes parents, quiwve-
naient de se rencontrer et cherchaient un
domaine poury construire leur famille. »
Nous sommes dans les années 70 et toute
la question réside alors dans ce qui sera
fait de ces terres, « Un ami géographe de-
termine que les sols sont tres proches de
ceux de la Cote-d’Or et préconise de culti-
verdes eépages nobles, comme des Pinots
noirs et des Cabernets Sauvignons. »

Ces cépages se sont effectivement hica
épanouis et lors d'un vovage en [talie, le
couple tombe amourenx du Prosecen.
Cest done naturellement quiils ¢laborent,
dis 1981, e fameux "Hosé Frizant”, issu
de jeunes vignes de Cabernet Sauvignon.
« Au départ, 1a fermentation se faisait &
cuve ouverte mais, dans les années 90, la
méthode "Charmat” (fermentation du vin
cneuve close, NDILR) a été retenue, Elle
permet de produire un vin pétillant dune
grande buvahilité avec un bel équilibre
entre le fruit et Facidité, » Une chose

est sire : « les Languedociens sont fiers
dwvoir un etendard pétillant =, mémesila
notoriéte de cette cuvée est telle que 60 7
des H0000 bouteilles produites annuelle-
ment partent i lexport. Une création tout
i fait andacieuse, en somme, i l'image

de ce gua toujours entrepris la famille
Guibert depuis 45 ans. 8w



