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Mas de Daumas Gassac Rouge 2021 

Un chef d’œuvre racé ! 
 

 

Chers Amis du Mas de Daumas Gassac, 

 

2021…, cela fait cinquante ans qu’Aimé et Véronique Guibert ont découvert cette petite vallée magique 

du Gassac nichée dans les contreforts du plateau du Larzac. 

  

2021, c’est une année singulière, celle qui s’inscrit dans les mémoires par sa complexité climatique. En avril, 

durant cinq nuits d’affilées, le gel frappe avec une rare intensité (-5°C)… du jamais vu dans la vallée du Gassac! 

Et près de la moitié du millésime disparait en quelques heures.  

 

Mère Nature équilibrant bien les choses, la perte due au gel, a eu pour effet d’apporter une concentration 

étonnante. Chaque pied de vigne a su magnifier des arômes et saveurs remarquables dans les quelques baies 

restantes ! 

 

Un grand millésime naît ! Les mois précédant la vendange ont bénéficié d’un climat serein et clément, d’une 

belle floraison, d’un été doux et sec et d’un mois de septembre des plus frais. Il en résulte l’une des plus tardives 

vendanges de ces quinze dernières années. 

 

Mas de Daumas Gassac rouge 2021 a eu un rendement naturel des plus faibles, avec 27hl/ha en moyenne, sans 

aucune vendange en vert. C’est aussi un équilibre analytique quasi parfait (13,08 d’alcool, 3,35 d’Acidité Totale 

et 3,49 de PH) … L’acidité est présente, totalement fondue éclairant subtilement une puissance suave …. Le chef 

d’orchestre c’est ce fruit rouge qui s’exprime sur le velours, à la fois dense et noble, laissant poindre un potentiel 

de longévité époustouflant ! 

  

Actuellement en barrique bourguignonne de 1 à 6 ans d’âge, le millésime 2021 laisse déjà percevoir une 

remarquable facette de notre signature. Comme la plupart des belles choses, il reste encore beaucoup de temps 

à ce Mas de Daumas Gassac rare et déjà très racé. 

 

Une chose est certaine, c’est que ce vin célèbre magnifiquement le demi-siècle du Mas de Daumas Gassac. 

            

En attendant le plaisir de vous accueillir dans nos chais, la famille Guibert vous remercie de votre fidélité. 

 
 

 
 
 
 Famille GUIBERT 

 

Aniane, le 30 mai 2022  
 

mailto:prives@daumas-gassac.com
http://www.daumas-gassac.com/



