LE GUIDE DE REFERENCE DE
LA REVUE DU VIN DE FRANCE

Les :
meilleurs

de

France

OFFRE DE
LANCEMENT*

*Offre soumise 4 Conditinns,
volr page 664 :

Meilleur sommelier du monde 2000

VI

DE FRANCI

Languedoc-Roussillon

' & ¢
MaAS DAUMAS GASSAC

VIN DE PAYS DE L'HERAULT

Rouge : 37 hectares. Caberet-sauvignon 80 %,
Divers 20 %.

Blanc : 13 hectares. Chardonnay 22 %,
Chenin 22 %, Petit manseng 22 %,

Viognier 22 %, Autres [2 %.

Production moyenne : 200 000 bt/an.

Aimé Guibert fut un pionnier de la quéte de
I'excellence dans sa région. Venu de Mil?au et de
Pindustrie du cuir, il a révélé, A la fin des années
1970, la vallée de Daumas Gassac, les nuits
fraiches de ce contrefort cévenol, son aptitude
a |'épanouissement du cabernet-sauvignon. Le
pionnier a cédé les rénes du domaine 2 ses fils
Samuel, Gaél et Romain. Notre classement met
3 'honneur la production du domaine et non des
gammes plus standard du négoce, baptisé Moulin
de Gassac et autres étiquettes. Daumas Gassac
rouge a la capacité de résister au temps, mais il
n'est jamais aussi bon, selon nous, qu'entre sept
et dix ans, comme tous les grands rouges de ia
région. Jeune, il conserve toujours une austérité,
voir un mutisme. La touche structurée et fraiche
du cabernet (une sélection massale médocaine
totalement atypique dans la région) est amplifiée
avec panache dans la cuvée Emile Peynaud.
Les vins ¢ tout en chair dans son adolescence, le
blanc 2006 est délicieux, d'une grande générosité
aromatique (petit manseng et viognier en pre-
migre ligne), un peu court en persistance. bes
nuances végétales dominent le nez du rouge 2005,
ui conserve une grande densité, un profil ferme,
jroit, a ouvrir d'ici & cing ans. La cuvée Emile
Peynaud n'a pas été présentée 2 la dégustation.

o VDP de 'Hérault 2006 40€ (6]
¢ VDP de ['Hérault 2005 35€ (8116 |
* VDP de ['Héraule 2002 60€ (2116 |
o VDP de 'Hérault 1995 95 € (41145 ]
1 Mas Daumas Gassac
34150 Aniane.

Tél.: 04 67 57 71 28 - Fax : 04 67 57 41 03
E-mail : contact@daumas-gassac.com

Site internet : www.dawmas-gassac.com

Toute lannée du bindi au samed:i inclus de 10 h a
18 h sauf jours fériés.

Samuel, Gaél'et Romain Guibert.



