MASe DAUMAS GASSAC
VIN DE LAURENCE

"Vin de Liqueur" - Millésime 2007
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Un peu "chef d'ceuvre” du "vieil ouvrier vigneronMais chef d'ceuvre au sens modeste d'autrefois ;
celui d'un travail professionnel difficile.

Deux acteurs pour ce vin hors norme :
- Le Sercial de I'lle de Madére cépage mystérieux, qui développe des arbmesgéisan
acides, amers, poivrés !
- L'autre est notre trés ancien héros Languedol@éviuscat petit grain de Mireval.
Rendement moyen de dix hectos hectare pour I'drsisatas deux cépages.

Le Vin de Laurence nait d'une double et difficile fermentation ;3ercial d'abord, récolté en
sous-maturité ; puis une deuxieme fermentatioMdacat, en milieu acide. Savoir que Muscat est
récolté beaucoup plus tard, en octobre, réti paoleil, avec les petits grains fripés et carargslis

Degré potentiel du Muscat a la vendange, procHz08el'alcool.

Le résultat de cettalchimie Franco-Portugaise c'est un vin gras, ambré, d'une infinie
complexité, ou le sucré du Muscat se glisse dangl€ amer du Sercial, pour troubler et ravir votre
palais ; en fin de bouche les arbmes suaves etsdefla surmaturité prennent le dessus.

Nil novi sub sole- L'amateur comprendra que le vigneron a révé gdamt entre I'admirable
création des vignerons Hongrois, le Tokay et leténeux Klein Constantia que buvaient les Princes
et les Tsars au $8°siecle.

Le Languedocaura donné corps a ce réve, dangddee du Gassagc

Le Vin de Laurence est proposé dans un flacon ancien en verre nos0del, conditionné en
coffret bois gravé, au logo d@mumas Gassac.

A boire dans le verre a Porto, légerement rafraidis facile a oublier.
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